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 Introduction

مــعــرفــی

شــرکت دانــش بنیــان طعــم و رنــگ فریــر بــا هــدف یــاری رســاندن بهبــود و ارتقــا کیفیــت صنایــع غذایــی کشــور 
کار خــود را آغــاز کــرده اســت. ایــن شــرکت بــا بهــره گیــری از کادری مجــرب و چیدمــان ســازمانی از بــا تجربــه 
تریــن متخصصیــن و کارشناســان صنایــع غذایــی و اســتفاده از دانــش فنــی نویــن خــود آمــاده اســت تــا بهتریــن 
ــر مســتقر در شــهرک علمــی و  ــگ فری ــه دهــد. شــرکت دانــش بنیــان طعــم و رن ــه صنعتگــران ارائ خدمــت را ب
تحقیقاتــی اصفهــان از ســال 1388 بــا هــدف تولیــد رنگیــزه هــای طبیعــی خوراکــی از ضایعــات کشــاورزی بــرای 
اولیــن بــار در کشــور پایــه گــذاری شــد. شــرکت دانــش بنیــان طعــم و رنــگ فریــر بــا خدمتــی نــو و بومــی بــه 
دنبــال حــذف مــواد مصنوعــی و ســنتزی از فرمولاســیون غذایــی کشــور اســت. در ایــن راســتا بــا بــه کارگیــری 
تجربــه و دانــش ایرانــی خــود همــواره لــذت طبیعــی بــودن و احســاس تازگــی را بــرای شــما بــه ارمغان آورده اســت. 
ارائــه مشــاوره هــای تخصصــی و تجربــه چندیــن ســاله ایــن شــرکت در زمینــه مصــرف رنــگ هــا و طعــم دهنــده 
هــای خوراکــی طبیعــی و عملکــرد آن هــا در محصــولات مختلــف منجــر شــد کــه ایــن شــرکت را بــه انتخابــی 
مناســب و مطمئــن بــرای تولیــد کننــدگان ایرانــی تبدیــل نمایــد. امیــد اســت کــه بتوانیــم بهتریــن هــا را بــرای 

شــما بــه ارمغــان بیاوریــم.

Freer flavor and color knowledge-based company 
has started its work focusing on quality improvement 
of  the countries food industry. The company employs 
experienced staff  in order to present novel technical 
services to the industries. Freer flavor and color 
knowledge-based company, located in Isfahan Science and 
Technology Town (ISTT), was founded in 2010 with the 
aim of  producing natural food color from agricultural 
wastages for the first time in Iran. Freer flavor and color 
knowledge-based company with innovative and local 
service focused on removing artificial and synthetic 
ingredients from the countries food formulations. For this 
purpose, using its Iranian experience and knowledge, it 
always provides the pleasure of  naturalness and sense of 
freshness. Professional back- ground with several years 
experience from natural colors and and edible flavor 
consumption in different products make Freer a proper 
and safe choice for Iranian producers. Hope that we can 
bring the best for you.
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رنــگ خوراکــی طبیعــی کورکومیــن از ریــزوم زرد 
اســتخراج  روش  بــه   Curcumin longa چوبــه 
بــا حــال بــه دســت مــی آیــد. ســپس بوگیــری 
اولئورزیــن بــا تکنیــک هــای نویــن انجــام شــده و در 
نهایــت محصــول حاصل بــا پایدارکننــده هــای غذایی 
کورکومیــن  پایــه  بــر  خــاص  امولســیفایرهای  و 
ــردد.  ــی گ ــه م ــازار عرض ــه ب ــده و ب ــیون ش امولس

ویـژگـی ها 

• حالت فیزیکی: مایع 	
• حلالیت: آب و روغن 	
• 	 7.5-5.5 :pH
• نــور: متوســط، 	 پایــداری: )حــرارت: عالــی، 

متوســط( اســید: 
• محدوده رنگی زرد نارنجی 	
• درجــه 	  180 از  کمتــر  دمایــی  مقاومــت 

د  ا نتیگر ســا
کـاربـردهـا 

• بســتنی، 	 پیتــزا،  پنیــر  لبنــی،  محصــولات 
کــره،  قنــادی،  خامــه  لبنــی،  دســرهای 

 ... و  مارگاریــن 
• انــواع محصــولات نانوایــی، ماکارونــی، کیــک و 	

شــیرینی هــای ســنتی 
• طعم دهنده های غذایی و سس 	
• محصولات گوشتی نیمه آماده 	
• فیلینگ های قنادی 	
• آجیل و خشکبار	

Curcumin natural food color from rhizome of turmer-
ic (Curcumin longa) is extracted by the solvent tex-
traction. After that, deodorization of oleoresin is done 
by novel techniques. Finally, this product is stand-
ardized using food stabiliers and specific emulsifiers 
based on curcumin and then offered to the market.

 Properties

•	 Physical form: liquid 
•	 Solubility: water and oil 
•	 pH: 5.5-7.5 
•	 Stability (heat: excellent, light: medium, acid: 

medium) 
•	 Color range: yellow-orange 
•	 Heat resistance: lower than 180 °C 

Applications 

•	 Dairy products (pizza cheese, ice cream, dairy 
desserts, whipped cream, butter, magarine, and 
etc.) 

•	 Different type of bakery products 
•	 Food seasonings and dressings 
•	 Semi-finished meat products 
•	 Filling confectioneries 
•	 Fruit beverages
•	 Nuts

رنگ مایع خوراکی طبیعی زرد یا 
 )E100( کــورکــومــیـن

Natural liquid yellow food color or 
curcumin (E100)
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گیــاه  میــوه  از  پاپریــکا  طبیعــی  خوراکــی  رنــگ 
بــا  اســتخراج  روش  بــه   )Capsicum Annum L(
حــال بــه دســت مــی آیــد. بعــد از فرآیند اســتخراج 
بــه دســت  رنــگ اولئورزیــن محلــول در چربــی 
ــا تکنیــک امولســیون  آمــده کــه در برخــی مــوارد ب
ســازی بــه حالــت محلــول در آب تبدیــل مــی شــود. 
و  روغنــی  مــواد  بــا  پاپریــکا  رنــگ  فرمولاســیون 
امولســیفایرهای خــاص اســتاندارد شــده براســاس 
ــکا کــه کاپســانتین و کاپســوربین  عامــل رنــگ پاپری

ــردد. ــی گ ــه م ــازار عرض ــه ب ــت و ب اس
ویژگی ها 

• حالت فیزیکی: مایع 	
• حلالیت: آب و روغن 	
• 	8.5 -6.5 :pH
• پایــداری: )حــرارت: خــوب، نــور: متوســط، 	

اســید: خــوب( 
• محدوده رنگی نارنجی قرمز 	
• مقاومت دمایی کمتر از 120 درجه  سانتی گراد 	

کاربرد 

• محصــولات گوشــتی نیمــه آمــاده و فــرآوری 	
شــده )سوســیس و ...( 

• سس های پنیری و چاشنی ها 	
• شــیرینی، 	 نانوایــی،  محصــولات  انــواع 

نانوایــی  محصــولات  و  فیلینــگ 
• محصــولات لبنــی پنیــر پیتــزا، بســتنی، کــره، 	

مارگاریــن و...

Paprika natural food color is extracted from the fruit of 
(Capsicum Annum L.) plant using solvent extraction. 
After the extraction process, the oil soluble oleoresin is 
obtained that in some cases, this product is changed to 
water soluble format by emulsification techniques. Pa-
prika formulation by oily ingredients and emulsifiers is 
standardized (based on paprika coloring agents that are 
capsanthin and capsorubin) then offered to the market. 

Properties 

•	 Physical form: liquid 
•	 Solubility: water and oil 
•	 pH: 6.5-8.5 
•	 Stability (heat: good, light: medium, acid: good) 
•	 Color range: orange-red 
•	 Heat resistance: lower than 120 °C 

Applications 

•	 Semi-finished and processed meat products (sau-
sages and etc.) 

•	 Seasonings and cheese dressings 
•	 Different type of bakery products and confection-

eries 
•	 Filling of bakery products

رنگ مایع خوراکی طبیعی نارنجی 
 )E160c( یا پاپریکا

Natural liquid orange food color or 
paprika (E160c) 
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رنــگ خوراکــی طبیعــی کلروفیلیــن از گیاهــان 
روش  بــه  یونجــه  و  اســفناج  همچــون  ســبز 
ــا حــال انجــام مــی شــود. بعــد از  اســتخراج ب
فراینــد بوگیــری و بــا جایگزینــی یــون منیزیــوم 
بــا مــس در هســته مولکول،کلروفیــل رنــگ 
کلروفیلیــن پایــدار مــی گــردد. رنــگ نهایــی 
کــه ممکــن اســت محلــول در آب یــا روغــن 
باشــد را کلروفیلیــن مــس مــی نامنــد کــه از 
ــکیل  ــده تش ــل پایدارکنن ــیفایرها و عوام امولس

ــت.  ــده اس ش
ویژگی ها 

• حالت فیزیکی: مایع 	
• حلالیت: آب و روغن 	
• 	 7.5-6.5 :pH
• پایــداری: )حــرارت: عالــی، نــور: عالــی، 	

اســید: خــوب( 
• محدوده رنگی سبز آبی تا سبز تیره 	
• درجــه 	  120 از  کمتــر  دمایــی  مقاومــت 

ســانتیگراد 
کاربرد 

• ــادی 	 ــه قن ــتنی خام ــی بس ــولات لبن محص
و ... 

• انــواع شــربت هــای گیاهــی انــواع ســس و 	
ســالاد درســینگ هــا 

• آجیل و خشکبار 	
• فیلینگ محصولات نانوایی و لواشک	

Chlorophyllin natural food color is extracted from green 
plants such as spinach and alfalfa using by solvent ex-
traction. After that the deodorization and by the replace-
ment of magnesium with copper ion in the core of the 
chlorophyll molecule, chlorophyllin color becomes sta-
ble. The final color that maybe water or oil-soluble is 
named copper chlorophyllin which is formulated with 
emulsifiers and stabilizers. 

Properties 
•	 Physical form: liquid 
•	 Solubility: water and oil soluble 
•	 pH: 6.5-7.5 
•	 Stability (heat: excellent, light: excellent, acid: 

good) 
•	 Color range: green-blue to dark green 
•	 Heat resistance: lower than 120 °C 

Applications 
•	 Dairy products (ice cream, whipped cream, etc), 

Herbal syrups 
•	 Different kinds of sauces and salad dressings 
•	 Nuts 
•	 Filling of bakery products and marmalades  

رنگ مایع خوراکی طبیعی سبز یا 
 )E141( کلروفیلین

Natural liquid green food color or
chlorophyllin (E141)
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گلرنــگ  از  کارتامــوس  طبیعــی  خوراکــی  رنــگ 
Carthamus tinctorius و بــه روش اســتخراج بــا 
حــال تولیــد میشــود. بعــد از فرآینــد عصــاره گیری 
و فیلتراســیون عصــاره، کارتامیــن پایــدار بــه دســت 
ــا  ــب ب ــد از ترکی ــن بع ــت، کارتامی ــد. در نهای ــی آی م
رنــگ زرد  پایدارکننــده،  و عوامــل  امولســیفایرها 

ــردد. ــی گ ــه م ــوس تهی ــی کارتام خوراک
ویژگیها

• حالت فیزیکی: مایع	
• حلالیت: آب	
• 	5-4 :pH
• خــوب، 	 نــور:  خــوب،   )حــرارت:  پایــداری: 

خــوب( اســید: 
• محدوده رنگی: زرد- قهوه ای	
• درجــه 	  25 از  کمتــر  دمایــی:  مقاومــت 

د ا نتیگر ســا

کاربردها

• انواع شربت های گیاهی و نوشیدنی ها	
• محصــولات لبنــی بســتنی، )خامــه قنــادی 	

و...(
• شیرینیهای سنتی و مسقطی	
• آجیل و خشکبار	

Carthamus natural food color is extracted from the 
safflower yellow (Carthamus tinctorius L) by solvent 
extraction. After the extraction process and filtration of 
extract, carthamin is obtained. Finally, carthamin is
 formulated with emulsifiers and stabilizers and produce 
carthamus yellow food color.

Properties

•	 Physical form: liquid
•	 Solubility: water soluble
•	 pH: 4-5
•	 Stability (heat: good, light: good, acid: good)
•	 Color range: yellow-brown
•	 Heat resistance: lower than 25 °C

Applications

•	 Herbal syrups and beverages
•	 Dairy products (ice cream, whipped cream and 
etc.)
•	 traditional and masghati pastry
•	 Nuts

رنگ مایع خوراکی طبیعی زرد یا 
کارتاموس

  Natural liquid yellow food color or
carthamus
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حشــره  از  کارمیــن  طبیعــی  خوراکــی  رنــگ 
روش  بــه  و   )Dactylopius coccus( کوچینیــل 
اســتخراج بــا حــال تولید مــی شــود. بعــد از فرایند 
اســید  عصــاره  ســازی  خالــص  و  گیــری  عصــاره 
ــت  ــد در نهای ــی آی ــت م ــه دس ــدار ب ــک پای کارمینی
اســید کارمینیــک بــا کلســیم و آلومینیــم تشــکیل 
نمــک داده و بعــد از ترکیــب بــا امولســیفایرها و 
عوامــل پایدارکننــده رنــگ قرمــز خوراکــی کارمیــن 

ــردد. ــی گ ــاده م آم
ویژگیها

• حالت فیزیکی: مایع 	
• حلالیت: آب	
• 	 9.5-7.5 :pH
• عالــی، 	 نــور:  عالــی،  )حــرارت:  پایــداری: 

خــوب(  اســید: 
• محدوده رنگی قرمز صورتی 	
• درجــه 	  180 از  کمتــر  دمایــی  مقاومــت 

د  ا نتیگر ســا
کاربردها

• ــادی و 	 ــه قن ــتنی، خام ــی، بس ــولات لبن محص
 ...

• ــا 	 ــیدنی ه ــی و نوش ــای گیاه ــربت ه ــواع ش ان
محصــولات نانوایــی ماکارونــی، کیــک و ... 

• شیرینی های سنتی، مسقطی   	
• فیلینگ محصولات نانوایی	
• آجیل و خشکبار	

Carmine natural food color is extracted from the 
cochineal (Dactylopius Coccus) by solvent extrac-
tion. After that the extraction process and purifi-
cation of extract, stable carminic acid is obtained. 
Finally, carminic acid reacts with calcium and alu-
minum and produces salt which is formulated with 
emulsifiers and stabilizers and produce carmine 
red food color. 

Properties

•	 Physical form: liquid 
•	 Solubility: water soluble
•	 pH: 7.5-9.5 
•	 Stability (heat: excellent, light: excellent, acid: 

good) 
•	 Color range: red-pink 
•	 Heat resistance: lower than 180 °C 

Applications
•	 Dairy products (ice cream, whipped cream and 

etc.) 
•	 Herbal syrups and beverages 
•	 Different kinds of bakery products (macaroni, 

cake and etc.) 
•	 Traditional and masghati pastry 
•	 Filling of bakery products   

رنگ مایع خوراکی طبیعی قرمز یا 
 )E120( کارمین

Natural liquid red food color or carmine 
(E120) 
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فراینــد  از  کارامــل  طبیعــی  خوراکــی  رنــگ 
حرارتــی کاراملیزاســیون کربوهیــدارت هــای 
ــولفیت  ــگرهای س ــور واکنش ــی و در حض غذای
و آمونیاکــی تولیــد مــی شــود. بعــد از اتمــام 
پایــدار  عوامــل  و  امولســیفایرها  بــا  فراینــد 
کننــده ترکیــب شــده و رنــگ قهــوه ای خوراکی 

ــردد. ــی گ ــه م ــل تهی کارام
ویژگی ها 

• حالت فیزیکی: مایع 	
• حلالیت: آب 	
• 	 4-3 :pH
• پایــداری: )حــرارت: عالــی، نــور: عالــی، 	

اســید: خــوب( 
• محدوده رنگی مشکی قهوه ای تیره 	
• درجــه 	  180 از  کمتــر  دمایــی  مقاومــت 

ســانتیگراد 

کاربرد 
• انواع نوشیدنی های گازدار 	
• ترشیجات 	
• محصولات نانوایی و شیرینی ها 	
• آجیل و خشکبار	

Caramel natural food color is produced from the heat 
treatment (caramelization) of food carbohydrate in 
presence of both sulfite and ammonia reactants. After 
the process is complete, it is formulated with emulsfiers 
and stabilizers and produce caramel brown food color. 

Properties 

•	 Physical form: liquid 
•	 Solubility: water soluble 
•	 pH: 3-4 
•	 Stability (heat: excellent, light: excellent, acid: 

good) 
•	 Color range: black-dark brown 
•	 Heat resistance: lower than 180 °C 

Applications 

•	 Different type of soft drink 
•	 Pickles 
•	 Bakery products and pastry 
•	 Nuts  

رنگ مایع خوراکی طبیعی قهوه 
 )E150d( ای یا کارامل

Natural liquid brown food color or 
caramel (E150d) 
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ــو  ــه آنات ــی از دان ــی نارنج ــی طبیع ــگ خوراک رن
بــا  اســتخراج  روش  بــه  و   )Bixa orellana(
حــال تولیــد می.شــود. بعــد از فراینــد عصــاره 
ــیون  ــاره فیلتراس ــازی عص ــص س ــری و خال گی
انجــام مــی گــردد. در نهایــت محصــول حاصــل 
بــا پایدارکننــده هــای غذایــی و امولســیفایرهای 
خــاص بــر پایــه بیکســین امولســیون شــده و بــه 

ــازار عرضــه مــی گــردد.  ب
ویژگی ها 

• حالت فیزیکی: مایع 	
• حلالیت: آب 	
• 	 8.5-6.5 :pH
• پایــداری حــرارت: )خــوب، نــور: خــوب، 	

اســید: خــوب( 
• محدوده رنگی نارنجی زرد 	
• درجــه 	  120 از  کمتــر  دمایــی  مقاومــت 

ســانتیگراد 
کاربرد 

• ــزا، 	 ــر پیت ــتنی، پنی ــی بس ــولات لبن محص
ــن و ...  ــره، مارگاری ــادی، ک ــه قن خام

• محصولات نانوایی و آرد سوخاری 	
• نوشیدنی ها 	
• دسرهای لبنی	

Annatto natural food color is extracted from seeds of 
annatto (Bixa orellana) by the solvent extraction. 
After the extraction process and purification of 
extract,filttion is performed. Finally, this product 
is standardized using food stabilizers and specific 
emulsifiers based on bixin and then offered to the 
market. 

Properties 
•	 Physical form: liquid 
•	 Solubility: water 
•	 pH: 6.5-8.5 
•	 Stability (heat: good, light: good, acid: good) 
•	 Color range: orange-yellow t
•	 Heat resistance: lower than 120 °C 

Applications 

•	 Dairy products (ice cream, pizza cheese,             

whipped cream, butter, margarine and etc.) 
•	 Bakery products and toasted flour 
•	 Beverage
•	 Dairy desserts

رنگ مایع خوراکی طبیعی نارنجی 
 )E160b( یا آناتو

Natural liquid orange food color or 
annatto (E160b) 
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رنــگ خوراکــی طبیعــی کریــن بلــک از فراینــد 
گیاهــی  قطعــات  ســایر  و  چــوب  ســوختن 
بــه دســت مــی آیــد. بعــد از اتمــام فراینــد و 
ــا  ــده ب ــوخته ش ــولات س ــردن محص ــیاب ک آس
امولســیفایرها و عوامــل پایــدار کننــده ترکیــب 
ــک  ــن بل ــی کرب ــکی خوراک ــگ مش ــده و رن ش

ــردد.  ــی گ ــه م تهی
ویژگی ها 

• حالت فیزیکی: مایع 	
• حلالیت: آب و وغن 	
• 	 8.5-7.5 :pH
• پایــداری: )حــرارت: عالــی، نــور: عالــی، 	

اســید: خــوب( 
• محدوده رنگی مشکی تیره 	
• درجــه 	  180 از  کمتــر  دمایــی  مقاومــت 

ســانتیگراد 
کاربرد 

• محصــولات لبنــی، بســتنی، خامــه قنــادی 	
و ... 

• شیرینی های سنتی 	
• محصولات نانوایی 	
• شکلات های تیره	

Carbon black natural food color is produced by heating 
wood and other plant materials. After the completion 
of the process and the milling of heated products, it is 
combined with emulsifiers and stabilizers and produce 
carbon black food color. 

Properties 

•	 Physical form: liquid 
•	 Solubility: water and oil soluble 
•	 pH: 7.5-8.5 
•	 Stability (heat: excellent, light: excellent, acid: 

good)
•	  Color range: dark black 
•	 Heat resistance: lower than 180 °C 

Applications 

•	 Dairy products (ice cream, whipped cream and ...) 
•	 Traditional pastry 
•	 Bakery products 
•	 Dark chocolate  

رنگ مایع خوراکی طبیعی مشکی 
 )E153( یا کربن بلک

Natural liquid black food color or 
carbon black (E153) 
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رنــگ خوراکــی طبیعــی بــت روت از چغنــدر 
روش  بــه  دســت  بــه   Beta vulgaris قرمــز 
اســتخراج بــا حــال مــی آیــد. عصــاره پــس 
انجــام مراحــل مختلــف  و  تغلیــظ  از فرآینــد 
و  نمکهــا  قندهــا  حــذف  هــدف  بــا  تصفیــه 
پروتئیــن هــا وارد مرحلــه بوگیــری میشــود. 
ــرل  ــرای کنت ــی ب ــیدهای خوراک ــت اس در نهای
pH امولســیفایرها و عوامــل تثبیــت کننــده بــه 

عنــوان حامــل بــه آن اضافــه مــی گردنــد.
ویژگی ها 

• حالت فیزیکی مایع 	
• حلالیت آب 	
• خــوب، 	 نــور:  کــم،  )حــرارت:  پایــداری: 

خــوب(  اســید: 
• محدوده رنگی قرمز صورتی 	
• درجــه 	  100 از  کمتــر  دمایــی  مقاومــت 

ســانتیگراد 
کاربرد 

• محصــولات لبنــی بســتنی، ماســت میــوه 	
خامــه  منجمــد،  شــیری  دســرهای  ای، 

قنــادی و ...
• چاشنی ها 	
• نوشیدنی ها 	
• شیرینی ها و آب نبات ها	

Beetroot natural food ctolor from root of beet (Beta vul-
garis) is extracted by the solvent extraction. The extract 
after the concentration and different refining stages for 
eliminating sugars, salts and proteins, is fed to the 
deodorizing stage. Finally, edible acids for the purpose 
of controlling pH and emulsifiers and stabilizers as car-
rier are added. 

Properties 
•	 Physical form: liquid 
•	 Solubility: water 
•	 pH: 4-5 
•	 Stability (Heat: low, Light: good, Acid: good) 
•	 Color range: red-pink 
•	 Heat resistance: lower than 100 °C 

Applications 

•	 Dairy products (ice cream, fruit yogurt, frozen 
dairy desserts, whipped cream and so on) 

•	 Seasonings and dressings Beverages 
•	 Confectionaries and candies  

رنگ مایع خوراکی طبیعی قرمز یا 
 )E162( بت روت

Natural liquid red food color or
 beetroot (E162) 
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ــی  ــورت ترکیب ــه ص ــولات ب ــروه از محص ــن گ ای
ــدید  ــک تش ــای خش ــبزی ه ــات س ــه ج از ادوی
کننــده  هــا، نمــک، مــواد پرکننــده غذایــی 
هــای  عصــاره  لبنــی،  پایــه  بــر  محصــولات 
طبیعــی  خوراکــی  هــای  رنــگ  گیاهــی، 
نــوع  براســاس  شــوند.  مــی  فرمولــه   ... و 
فرمولاســیون طعــم دهنــده هــای مختلفــی 
لیمویــی،  کچــاپ،  جعفــری،  پیــاز  همچــون 
نمکــی،  ســرکه  موســیر،  ماســت  پنیــری، 
مــی  تولیــد   ... و  رنــچ  خلیجــی،  ماســالا، 
گــردد. در ایــن گــروه از محصــولات براســاس 
هــای  دهنــده  طعــم  مشــتری،  درخواســت 

گــردد. مــی  طراحــی  هــم  سفارشــی 
کاربرد 

• چیپس 	
•  سیب زمینی سرخ شده	
• پاپ کورن	
•  تورتلاي 	
• پودر سوخاری	
• آجیل و خشکبار 	
• پیتزا 	
•  سوپ ها و آبگوشت 	
• سس	

This type of products is combination of different kinds 
of spices, dried vegetables, enhancers, food fillers, dairy 
products, vegetable extracts, natural food colors and so 
on are formulated. Based on formulation type, differ-
ent flavors such as onion and parsley, ketchup, lemon, 
cheese, yogurt and shallot, masala, khaliji, ranch and so 
on are produced. Moreover, in this group of products 
and based on customer,s offer, the tailor-made flavor is 
designed.

 Applications 
•	 Potato chips 
•	 Popcorns 
•	 Tortilla 
•	 Nuts 
•	 Pizza 
•	 Roasted flour 
•	 Fried potato 
•	 Soup and broth 
•	 Sauces 

Natural powder flavor
 with Natural colors 

طعم دهنده های طبیعی خوراکی 
پودری با رنگ های خوراکی طبیعی 
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ــم  ــودری طع ــاپ پ ــی کچ ــده  طبیع ــم دهن طع
ــه از  ــت ک ــودری اس ــی پ ــاپ ترکیب ــده کچ دهن
کنســانتره گوجــه فرنگــی و ادویــه جاتــی نظیــر 

ــود. ــه می‌ش ــرکه و.. تهی ــودر س ــره ، پ زی
معمــولا  طعــم کچاپــی کــه ذائقــه ایرانــی پســند 
ــه  ــانتره گوج ــس از کنس ــی مل ــد طعم ــی کن م
کچــاپ  دهنــده  طعــم  باشــد.  مــی  فرنگــی 
پــودری متناســب بــا ذائقــه مــردم ایــران تولیــد 

ــت.  ــده اس ش
گوجــه فرنگــی سرشــار از آنتــی اکســیدانی بــه 
نــام لیکوپــن اســت. بــا اســتفاده از طعــم هــای 
طبیعــی از خــواص مفیــد آنهــا نیــز بهــره منــد 

مــی شــوید. 
دوز مصرف 

7-10 درصد 
کاربردها

• چیپس سیب زمینی	
• ترتیلا	
• پاپ کورن	
• کرانچی	
• فرنچ فرایزها	
• آجیل و خشکبار	
• پودر سوخاری	
• پیتزا 	
• چیپس نان	

Ketchup flavor is a combination of powder that is pre-
pared from tomato concentrate and spices such as cum-
in, vinegar powder, etc. Usually, the taste of ketchup, 
which pleases the Iranian taste, is a smooth taste of to-
mato concentrate, and this product has been prepared 
according to the taste of this region. Tomatoes are rich 
in an antioxidant called lycopene. Antioxidants have 
many health benefits, including reducing the risk of 
heart disease and cancer.

Dosage 
•	 7-10%

Applications 
•	 Potato chips
•	 Tortilla
•	 Popcorn
•	 Crunch
•	 French fries 
•	 Nuts
•	 Toasted flour
•	 Pizza

Natural ketchup flavor powder

طعم دهنده  طبیعی کچاپ پودری
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طبیعــی  اولیــه  مــواد  از  دهنــده  طعــم  ایــن 
از  کــه  دارد  پــودری  ترکیبــی  و  شــده  تهیــه  
ــب  ــود. ترکی ــه می‌ش ــازه تهی ــری ت ــاز و جعف پی
ــر  ــزه‌ای دلپذی ــری م ــاز و جعف ــم پی ــر و طع عط
و متناســب بــا ذائقــه اصیــل ایرانــی بــه غذاهــا 
می‌دهــد. طعــم دهنــده پیــاز جعفــری یکــی
ازمحبــوب تریــن طعــم دهنــده هــا بــرای تولیــد 
اسنـــک هـــــای طعم دار و آجـیل و خـشکـبــار

می باشد. 
دوز مصرف: 

• 5-10 درصد	
کاربردها:

• چیپس سیب زمینی	
• آجیل	
• پیتزا	
• پودر سوخاری	
• سیب زمینی سرخ کرده	
• پاپ کورن	
• ترتیلا	
• چیپس نان	

This flavoring is made from natural ingredients and has 
a paternal combination made from fresh onions and 
parsley. The combination of onion and parsley flavor 
makes the food pleasant and fits the original Iranian 
taste.

Dosage: 
•	 5-10% 

Applications
•	 Potato chips
•	 Nuts
•	 Pizza
•	 French fries
•	 Popcorn
•	 Tortilla
•	 Bread chips

 Natural onion and parsley flavor
powder

طعم دهنده طبیعی پیاز جعفری 
پودری 
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ترکیبــی  رنــچ  ســس  پــودری  دهنــده  طعــم 
ــل،  ــاز، فلف ــازه ، پی ــیر ت ــه از س ــت ک ــودری اس پ
پنیــر و دیگــر افزودنــی هــای طبیعــی تهیــه مــی 

ــود.  ش
محصــولات  جدیدتریــن  از  یکــی  طعــم  ایــن 
باشــد.  مــی  فریــر  رنــگ  و  طعــم  شــرکت 
طعــم دهنــده ســس رنــچ در صنعــت آجیــل 
خــود  بــه  را  ای  ویــژه  جایــگاه  خشــکبار  و 

اســت. داده  اختصــاص 
طعــم دهنــده ســس رنــچ بعــد از رســت کــردن 

آجیــل روی محصــول پاشــیده مــی  شــود. 
دوز مصرف: 

• 7-13 درصد	

کاربردها:
• آجیل و خشکبار	
• چیپس	
• پفک هندی	
• چیپس نان	

Ranch flavor is a combitation of fresh garlic, onion, 
pepper, cheese powder and different addetives. Ranch 
flavor is one of Freer new products that is become pop-
ular in nuts production industries. 
Ranch flavor used after roasting nuts. 

Dosage: 
•	 7-13 %

Applications
•	 Nuts
•	 Cheese sncks
•	 Braed chips

Natural ranch flavor powder

طعم دهنده طبیعی
 سس رنچ پودری
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Vinegar and salt flavor is a combination of powder ob-
tained from natural vinegar and refined salt. These raw 
materials create a flavoring with the natural taste and 
acidity of vinegar, which is in accordance with the orig-
inal Iranian taste.This flavoring is made from the best 
type of vinegar obtained by fermenting red and white 
grapes, which creates a sour taste in the form of balsam-
ic vinegar and white vinegar.

Dossage: 

•	 5-10%
Applications:

•	 Chips
•	 Popcorns
•	 Nuts
•	 Frying flours
•	 French fries 
•	 Pizza

 Natural vinegar and
salt flavor powder

ترکیبـــی پودری  طعم دهنده ســـرکه نمکـــی 
اســـت کـــه از ســـرکه طبیعی و نمـــک تصفیه 
شـــده به دســـت می‌آید. این مواد اولیه طعم 
دهنده ای با طعم و اســـیدیته طبیعی ســـرکه 
را بـــه وجود می آورند که متناســـب بـــا ذائقه 
اصیـــل ایرانی اســـت. ایـــن طعم دهنـــده از 
بهتریـــن نوع ســـرکه حاصل از تخمیـــر انگور 
قرمـــز و ســـفید تهیه شـــده کـــه طعمی ترش 
در قالب ســـرکه بالزامیک و ســـرکه ســـفید را 

ایجـــاد میکند.
دوز مصرف:

• 5-10 درصد	
کاربردها:

• چیپس سیب زمینی	
• پاپ کورن	
• آجیل و خشکبار	
• پودرهای سوخاری	
• فرنچ فرایز	
• پیتزا	

طعم دهنده طبیعی سرکه نمکی 
پودری 
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Vinegar and salt flavor is a combination of powder 
obtained from natural vinegar and refined salt. These 
raw materials create a flavoring with the natural taste 
and acidity of vinegar, which is in accordance with the 
orginal Iranian taste.This flavoring is made from the 
best type of vinegar obtained by fermenting red and 
white grapes, which creates a sour taste in the form of 
balsamic vinegar and white vinegar.

Dossage 
•	 5-10%

Applications:
•	 Chips
•	 Popcorns
•	 Nuts
•	 Frying flours
•	 French fries 
•	 Pizza

Natural khaliji flavor powder

طعــم دهنــده خلیجــی محصولــی خــاص 
از شــرکت طعــم و رنــگ فریــر اســت. طعــم 
ادویــه  از  مخلوطــی  دارای  خلیجــی  دهنــده 
ــه  ــره ســیاه و ســیاه دان هــای جنوبــی ماننــد زی

ــت. ــد اس ــرش و تن ــی ت ــوده و دارای طعم ب
دوز مصرف: 

• 5-10 درصد	
کاربردها:

• فرآورده های اسنک حجیم شده 	
• آجیل و خشکبار 	
• چیپس	
• پودرهای سوخاری	

طعم دهنده طبیعی خلیجی پودری 
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Masala flavoring is a mixture of spicy natural spic-
es such as nutmeg, black pepper, ginger, fennel, etc., 
which originates from India.
Indians called masala gram, masala means spices and 
gram means spicy.

Dossage: 
•	 5-10%

Applications:
•	 Cheese snack
•	 Potato chips
•	 Popcorn
•	 French fries
•	 Tortilla 

 Natural masala flavor
powder

طعــم دهنــده ماســالا  مخلوطــی از ادویه 
هــای طبیعــی تنــد مثــل جــوز هنــدی ، فلفــل 
ســیاه، زنجبیــل، رازیانــه و... اســت. خاســتگاه 

ایــن ادویــه هــا  بــه کشــور هنــد برمــی گــردد.
ــرام  ــالا گ ــم ماس ــن طع ــه ای ــدی ب ــان هن در زب
ــات و  ــه ج ــی ادوی ــه معن ــالا ب ــد، ماس ــی گوین م

ــت. ــد اس ــی تن ــه معن ــرام ب گ
دوز مصرف:

• 5-10 درصد	
کاربردها: 

• فرآورده های اسنک حجیم شده 	
• چیپس	
• پاپ کورن	
• سیب زمینی سرخ کرده	
• تردیلا	

طعم دهنده طبیعی ماسالا پودری 
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The natural cheese flavor is a combination of diffrent 
cheeses. Beseides, snack industry resturants and caffes 
used cheese flavor in their products. Cheese flavor has 
various types including: Frech cheese, nacho cheese and 
cheddar cheese.

Dossage: 
•	 5-10%

Applications:
•	 Chips
•	 Cheese snack
•	 Frying flours
•	 Pizza
•	 Bread chips 

Natural cheese flavor powder

ترکیــب  پنیــر  طبیعــی  دهنــده  طعــم 
باشــد. طعــم  پنیرهــا مــی  انــواع  از  پــودری 
دهنــده پنیــر عــاوه بــر صنایــع اســنک در 
رســتوران هــا و کافــه هــا  بــه صــورت گســترده 
طعــم  گیــرد.  مــی  قــرار  اســتفاده  مــورد  ای 
دهنــده ی پنیــری دارای انــواع گوناگونــی از 
جملــه: پنیــر فرانســوی، پنیــر ناچــو و پنیــر 

چــدار مــی باشــد.

دوز مصرف:
• 5-10 درصد	

کاربردها:
• چیپس	
• آجیل و خشکبار	
• پفک	
• فرآورده های اسنک حجیم شده 	
• پودر سوخاری	
• پیتزا	
• چیپس نان	

طعم دهنده طبیعی پنیری پودری 
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Barbecue seasoning is a combination of seasonings, 
flavors, natural color and other food ingredients. The 
barbecue flavor is very popular and popular due to 
its smoky taste. This delicious seasoning can be used 
to flavor fried potatoes, mashed potatoes, all kinds of 
sauces, all kinds of fast food dishes and even simple 
dishes such as fried egg.

Dossage

•	 5-10%
Applications

•	 Chips
•	 Nuts
•	 Bread chips
•	 Popcorns
•	 Frying flours 

Natural barbecue flavor powder

طعــم دهنــده باربیکیــو ترکیبــی از چاشــنی 
هــا، طعــم هــا، رنــگ طبیعــی و ســایر مــواد 
غذایــی اســت. طعــم دهنــده باربیکیــو  بــه 
جهــت داشــتن طعــم دودی در میــان ایرانیــان 

بســیار محبــوب و پرطرفــدار اســت.
ــت  ــوان جه ــی ت ــمزه م ــنی خوش ــن چاش از ای
طعــم دار نمــودن ســیب زمینــی ســرخ کــرده، 
انــواع  ســس،  انــواع  زمینــی،  ســیب  پــوره 
غذاهــای آمــاده و نیمــه آمــاده و حتــی غذاهــای 

ســاده ماننــد نیمــرو اســتفاده کــرد. 
دوز مصرف:

• 5-10 درصد	
کاربردها:

• چیپس	
• آجیل و خشکبار	
• چیپس نان	
• پاپ کورن 	
• پودر سوخاری	

طعم دهنده پودری خوراکی طبیعی 
باربیکیو
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The natural flavoring of yogurt and shallot is a 
powdered combination made from yogurt and fresh 
shallot.
Yogurt and shallot flavoring is one of the most popular 
flavorings in the snack industry. In the preparation of 
this flavoring, fresh shallot powder, spices,effective 
ingredient allicin and refined edible salt are used.

Applications

•	 chips
•	 popcorn
•	 French fries
•	 Tortilla
•	 Pellets
•	 Nuts
•	 Bread chips

 The natural flavoring
of yogurt and shallot

موســیر  و  ماســت  طبیعــی  دهنــده  طعــم 
ترکیبــی پــودری اســت کــه از ماســت و موســیر 

می‌شــود. تهیــه  تــازه 
ــم  ــی از طع ــیر یک ــت و موس ــده ماس ــم دهن طع
تولیــد  صنعــت  در  پرطرفــدار  دهنده‌هــای 
ــده از  ــم دهن ــن طع ــه ای ــت. در تهی ــنک اس اس
ــر  ــاده موث ــات، م ــه ج ــازه، ادوی ــیر ت ــودر موس پ
خوراکــی  شــده  تصفیــه  نمــک  و  آلیســین 

می‌شــود. اســتفاده 
دوز مصرف:

• 5-10 درصد	
کاربردها:

• چیپس	
• پاپ کورن	
• سیب زمینی سرخ کرده	
• ترتیلا	
• پلت	
• آجیل	
• چیپس نان	

طعم دهنده ماست و موسیر
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